
Caesar salad · Ensalada César      	  24€
Chicken, bacon, croutons, and parmesan cheese
Pollo, bacon, costrones y queso parmesano	

Greek salad · Ensalada griega    	 23€
Arugula, kalamata olives, feta cheese, cherries and  
chardonnay vinaigrette	
Rúcula, aceitunas kalamata, queso feta, cherries y 
vinagreta de chardonnay 	

Avocado and mango salad    	 27€
Ensalada de aguacate y mango	
Mango, red onion, tomato, and yellow chilli pepper
Mango, cebolla roja, tomate y aji amarillo	

BLESSED guacamole 	 24€
Served with crispy corn tortilla chips	
Acompañado de crujientes totopos de maíz
	
Chickpea and avocado hummus   	 21€
Duo hummus de garbanzos y aguacate con pan de pita	

Acorn-fed 5J iberian ham · Jamón 5J 	 44€
Served with crystal bread and grated tomato
Acompañado de pan cristal y tomate rallado	
	
BLESS homemade french fries 	 12€
Patatas fritas caseras estilo BLESS 	
	
Chicken tenders · Delicias de pollo        	  24€
Crispy chicken breast strips and french fries	
Tiras de pechuga de pollo payés, crujientes y patatas fritas	

Fish and chips       	 26€
Battered cod, crispy potatoes, and pea puree
Bacalao rebozado, patatas crujientes y puré de guisantes

Pinsa stracciatella     	 24€
Stracciatella, pesto, sun-dried tomato and arugula	
Stracciatella, pesto, tomate seco y rúcula	
	
BLESS Club Sandwich     	 27€
Grilled chicken, bacon, turkey, cheese, lettuce, tomato, egg and mayo
Pollo a la parrilla, bacon, pavo, queso , lechuga, tomate, huevo y mayonesa	

Wagyu BLESS burger         	 34€
Wagyu burger, gouda cheese, pickled vegetables,  
BLESS sauce and brioche bread
Hamburguesa de wagyu, queso gouda, verduras encurtidas, 
salsa BLESS y pan brioche	

California BLESSing      	 24€
Prawn, avocado, cucumber and tobiko roe
Gamba, aguacate, pepino y huevas de tobiko	

Spicy tuna      	 28€
Tuna, avocado, cucumber and spicy mayonnaise	
Atún, aguacate, pepino y mayonesa picante 

Miso dragon roll      	 23€
Panko prawn, avocado, mango and miso sauce
Gamba panko con mango, aguacate y salsa de miso
		
Aburi maki Kioto   	 25€
Salmon with avocado and kimchi, flambéed with EVOO 
and muscovado sugar
Salmón, aguacate, kimchi, flambeado con AOVE y azúcar 
moscovado

Yasai roll 	 28€
Pickled carrot, cucumber, and avocado with a mango, sake, 
and cinnamon sauce
Zanahoria encurtida, pepino y aguacate con salsa de mango, 
sake y canela

Chocolate and caramel textures    	 12€
Texturas de chocolate y caramelo

Vanille flan  	 12€
Flan de vainilla

Homemade red berries ice cream  	 12€
Helado de frutos rojos casero

Bannofee BLESS    	 12€
	
Sorbets & ice creams. Selection of house flavours 	 16€
Helados y sorbetes. Selección de sabores de la casa		
	
Season fruit salad  	 18€
Ensalada de fruta de temporada	

To share... or not!

Our chef favs!

It’s sushi o’clock!

Sweet corner

Fish of the day tiradito    	 23€
Passion fruit, soya, lime and crunchy codium Tiradito de pescado 
del día con maracuyá, soja, lima y codium crujiente 	

Acorn-fed iberian ham croquettes       	 20€
Croquetas de jamón ibérico	
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Our specialities



Soft drinks. Refrescos 6€

Minute Maid Selección  5€ 

Royal Bliss Tonic  6€ 

Royal Bliss  6€ 

Red Bull - Sugar free  7€ 

Soul Water 33 cl  7€ 

Soul Water con gas 33 cl  7€ 

Infusions. Infusiones  4€ 

Espresso coffee
Café espresso

 5€ 

Double espresso coffee
Café espresso doble

 6€ 

Coffee with a dash of milk
Café cortado

 5€ 

Latte
Café con leche 

 5€ 

Cappucino  6€ 

Irish coffee
Café Irlandés

 12€ 

Frappe coffee
Café frappé

 8€ 

Café bombón  5€ 

Mango and banana smoothie
Batido de mango y plátano

 14€ 

Detox juice with orange, carrot, and apple
Zumo detox de naranja, zanahoria y manzana

 14€ 

Orange juice
Zumo de naranja

 12€ 

Heineken  7€ 8€

Heineken Sin 0,0%  7€ 

Águila sin filtrar  7€ 

Sol  8€ 

Desperados  8€ 

Paulaner  9€ 

Isleña  7€ 

Cruzcampo sin gluten
Gluten free Cruzcampo

 7€  

Cava sangria 
Sangría de cava

20€  80€ 

Red wine sangria 
Sangría de tinto

18€  60€ 

Champagne sangria 
Sangría de Champagne

 160€ 

White wine sangria
Sangría de blanco

18€  60€ 

Aperol Spritz
Cava, Aperol and sparkling water. 
Cava, Aperol y agua con gas

 18€ 

Moscow Mule 
Belvedere Vodka Organic pear and ginger infusion, lime and ginger beer
Vodka Belvedere Infusión orgánica pera y jengibre, lima y ginger beer

 18€ 

Bloody Mary
Belvedere vodka, Perrins sauce, Ibiza salt, pepper, lemon and tomato
Vodka Belvedere, salsa Perrins, sal de Ibiza, pimienta, limón y tomate

 18€ 

Tom collins
G-Vine Floraisonn gin, lemon, cane sugar and Royal Bliss elegant soda
Ginebra G- Vine Floraisonn, limón, azúcar de caña y soda Royal Bliss elegant

 18€ 

Mint Julep
Bourbon, mint and sugar. 
Bourbon, menta y azúcar

 18€ 

Margarita
Tequila volcano of my land white, triple sec and lime juice
Tequila volcán de mi tierra blanco, triple seco y zumo de lima

 18€ 

Paloma
Tequila Volcán de mi Tierra White lime, agave syrup, grapefruit soda and Ibiza salt
Tequila Volcán de mi Tierra Blanco, lima, sirope de ágave, soda de pomelo y sal de Ibiza

 18€ 

Mojito
Rum, lime, sugar and mint. 
Ron, lima, azúcar y menta

 18€ 

Piña Colada
White rum, coconut cream and pineapple puree
Ron blanco, crema de coco y puré de piña

 18€ 

Caipirinha
Cachaça, mint and sugar syrup. 
Cachaça, menta y sirope de azúcar

 18€ 

Daiquiri frutas
White rum, sugar syrup and fruit juice. 
Ron blanco, sirope de azúcar y zumo de fruta

 18€ 

Porn star Martini
Belvedere vodka, vanilla, passion fruit and lemon juice
Vodka Belvedere, vainilla, fruta de la pasión y zumo de limón

 18€ 

Fresh Market
Roku gin, Ibiza honey, calmansi, orange, orange blossom, nutmeg and rosemary
Ginebra Roku, miel de Ibiza, calmansi, naranja, azahar, nuez moscada y romero

 19€ 

My my my
Volcán de mi Tierra Blanco Tequila, triple sec, Angostura bitters,  
orgeat syrup, fresh lemon juice, fresh mint, and cherries
Tequila Volcán de mi Tierra Blanco, triple sec amargo de angostura,  
sirope de orgeat, jugo de limón fresco, menta fresca y cerezas

 19€ 

Espresso caleta Martini
Coffee, stick, Brugal extra rum, cinnamon syrup, cocoa
Café, palo, ron Brugal extra, sirope de canela, cacao

 19€ 

Tropical mule
Belvedere Vodka, lime juice, raspberry, ginger beer, mint and red berries
Vodka Belvedere, zumo de lima, Frambuesa, gingerbeer, menta y frutos rojos

 19€ 

Irreverente y sofisticado
Pineapple, cinnamon syrup and ginger ale
Piña, sirope de canela y ginger ale

 15€ 

Delicated citrus
Mango, lime juice and a touch of orange
Mango, zumo de lima y un toque de naranja

 15€ 

Summer BLESS
Raspberries, cinnamon syrup and ginger ale
Frambuesas, sirope de canela y ginger ale	

 15€ 

BEBIDAS FRÍAS BEBIDAS CALIENTES CERVEZAS

NUESTROS BATIDOS
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CÓCTELES DE AUTOR

CÓCTELES SIN ALCOHOL

Author cocktails

Non alcoholics 

Cold drinks Hot drinks Beers! Sangría

Our smoothies

CÓCTELES
But first, cocktails!



GIN
Roku  18€  180€ 

Gin Mare  18€  180€ 

Hendricks  18€  180€ 

Raw  18€  180€ 

Monkey 47  20€  200€ 

G´Vine Floraison  20€  200€ 

Brockman’s  18€  180€ 

Bombay sapphire  17€  180€ 

Bombay Brumble  15€  160€ 

Larios 12  15€  150€ 

Larios Rosé  15€  150€ 

RON
Brugal añejo  15€  150€ 

Brugal Extra Viejo  17€  170€ 

Brugal 1888  18€  180€ 

Diplomático Reserva 
Exclusiva

 18€  180€ 

Ron Bacardi Blanco  15€  150€ 

Ron Bacardi 8 años  17€  170€ 

Ron Bacardi Spiced  15€  150€ 

VODKA
Belvedere  19€  190€ 

Belvedere Organic 
infusion Pear and ginger

 19€  190€ 

Belvedere Organic 
infusion lemon and 
basil

 19€  190€ 

Belvedere Organic 
infusion blackberry 
and lemongrass

 19€  190€ 

Grey Goose  19€  190€ 

BRANDY & COGNAC
Carlos I  14€ 

Courvoisier VSOP  15€ 150€ 

VERMUT
Martini Bianco  9€ 

Martini Extra dry  9€ 

Martini Rosso  9€ 

Martini Fiero  9€ 

APERITIFS & LIQUEURS
Campari 9€

Aperol 10€

Fernet Branca 9€

Palo 8€

Hierbas Ibicencas 9€

Frígola 8€

Café Caleta 10€

Llimó de S'Hort 10€

Baileys 9€

Amaretto Disaronno 9€

Frangelico 9€

Grappa Nonino 10€

Sambuca 10€

Grand Marnier Cordon Rouge 8€

Patxarán Baines Oro 9€

Limoncello 9€

Amaro Averna 8€

Jägermeister 10€

Demonio de los Andes Acholado  11€ 

TEQUILA & MEZCAL
Volcán de Mi Tierra 
Blanco

18€  180€ 

Volcán de mi Tierra 
Reposado

20€  200€ 

Clase Azul Reposado 40€  490€ 

Patron Silver 16€  160€ 

Patron Añejo 23€  230€ 

Mezcal Contraluz 17€  170€ 

WHISKEY
Macallan 12 double cask 19€ 190€ 

Macallan 15 YO Fine Oak Malt 28€ 280€ 

Macallan 18 YO Fine Oak Malt 45€ 450€ 

Glenmorangie 10 Y 18€ 180€ 

Glenmorangie The Lasanta 19€ 190€ 

Dewars 12 15€ 150€ 

Dewars 15 17€ 170€ 

Johnnie Walker Black Label 16€ 160€ 

CHAMPAGNE
Moët & Chandon Brut 150€ 

Veuve Clicquot Yellow 
Label Brut

160€ 

Maurice Vesselle Brut 160€ 

R Ruinart Brut 28€ 175€ 

Moët & Chandon Ice Brut 165€ 

Leclerc Briant Brut 
Réserve

180€ 

Ruinart Blanc de Blancs 220€ 

D. Perignon 450€ 

Can Rich
Ibiza

 45€ 

Acrollam
V. T Mallorca

 55€ 

Indigena
D. O. Penedes

 8€  40€ 

V Malcorta
D. O. Rueda

 9€  45€ 

Muga Barrica
D. O. Rioja

 45€ 

D.O Ferreiro
D.O. Rías Baixas

 9€  45€ 

Observador
D.O Rias Baixas

 75€ 

Cullerot
D. O Valencia

 45€ 

Markus Molitor Klosterberg
VDP Mosel-Saar-Ruwer

 45€ 

Louis Latour 
AOC Chablis

 75€ 

Comte Lafond Sancerre
AOC Sancerre. Francia

 90€ 

CAVA
Juve & Camps Milesime 16€  85€ 

Llopart Rose Ex Vite Brut 125€ 

Llopart Microcosmos Brut 
Nature

75€ 

Can Rich
Ibiza

40€

Tanuki Bob
VT Mallorca

9€ 49€

Sotil
D. O Mallorca

80€

Parotet 
D.O Valencia

10€ 52€

Abadía Retuerta 
Selección Especial
V. T de Castilla y León

14€ 70€

Dulce de invierno
Valladolid

9€

Oremus Aszu 3PTT
Tokaj-Hegyalja

16€

Can Rich 
Ibiza  9€ 45€

Flor de Muga
D. O. Rioja 45€

Whispering Angel 
AOC Côte de Provence  14€ 70€

Rock Angel
AOC Côte de Provence 75€

Whispering Angel 1,5L
AOC Côte de Provence 125€

Bandol Château Pibarnon
AOC Bandol 95€

Garrus
AOC Côte de Provence 290€

CHAMPAGNE ROSÉ
Moët & Chandon Rosé 160€ 

Ruinart Rosé 205€ 

D. Perignon Rosé 600€ 
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NUESTROS ESPIRITUOSOS

CHAMPAGNES VINOS BLANCOSVINOS TINTOS

VINOS ROSADOS

Our spirits

Bring on the bubbles! White winesRed wines

Rosés

VINOS DULCES
Sweet wines


